
 
ENTRANTES 

Ensalada de queso de cabra gratinado con frutos secos  11,25€ 
Carpaccio de gambas de Palamós con aceite virgen de L´Empordà 19,95€ 

Ensalada de ventresca de atún y tomate raf 9,75€ 
Ensalada de langostinos y setas al romesco  16,70€ 

Escalibada con anchoas de l’Escala 9,19€  
Ensalada de bogavante   27,50€ 

Tartar de salmón   13,13€ 
Pulpo al romesco  14,42€ 

Calamares a la andaluza 10,50€ 
Sepietas a la plancha 14,00€ 

Vieiras gratinadas con concasse 7,50€/u 
Pica-pica de fritos ( croquetas, calamares a la andaluza, buñuelos de  

Bacalao,  filete rape orly, gambita frita, xipirons fritos )  18,38€ 
 
 

PESCADOS Y MARISCO 
Timbal de marisco ( gambas, cigalas, vieiras, bogavante )  50,10€ 

Medallones de rape a la Donostia con ajos salteados  25,94€ 
Pescado del día a la planxa, al horno, a la bilbaina (SPM) 

Salmón a la plancha con verduritas salteadas 10,45€ 
    “Rapet” del Golfo a la crema de setas  23,94€  

Atún fresco al propio estilo 14,30€ 
Zarzuela de pescado 30,30€ 

     Suquet Ca la Neus 28,30€ 
 

ARROCES  
Arroz a la cazuela con bogavantes (precio por pers..,min. 2 pers.) 25,83€ 

Fideua con cabra de mar 17,83 € 
Arroz negro “sense feina” 17,29€ 

Arroz a la cazuela 21,00€ 
 

 CARNES 
Pierna de cordero relleno de manzana y ciruelas 14,75€ 

Solomillo de ternera a la crema de setas  22,47€ 
Steak tartar de ternera 18,30€ 

Costillar de cordero al horno 17,50€ 
 
 

LOS POSTRES 
 

Creps suzettes 8,55€ 
Platanos flambeados 8,55€ 

Mosaico de frutas 6,40€ 
Requesón de “drap” con miel 5,90€ 

Naranja a la naranja 6,40€ 
Tocinillo con futa de la pasión 6,40€ 

Valenciano (zumo de naranja con helado de vainilla) 5,50€ 
Pastel de mil hojas de manzana 6,40€ 

Carpacció de piña con helado de coco 6,95€ 
Nuestros sorbetes 5,50€ 
Nuestros helados 5,30€ 

       
                ( 8% iva incluido – Pan y entretenimentos 2€ )                     


